Weinprobe am
24.05.2019
16:00 - 18:30

Ncwslctter

Ausgabc: Juni 2019

Ginja Likor

Empfehlungen:
Tranquilo Reserva
Duftherzen aus Gips

Wein in 5L Box

Die Ruinen der 1835 zerstorten Pauluskirche, das Wahrzeichen von Macau.
1999 wurde Macau (eine ehemalige portugiesische Kolonie) mit China wiedervereint.
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Vor 20 Jahren erfolgte die
Wiedervereinigung Macaus mit China.
Macau ist eine etwa 50 Kilometer westlich von
Hongkong gelegene Sonderverwaltungszone
der Volksrepublik China. Bis 1999 war es
eine portugiesische Kolonie. Macau ist reich
an Sehenswirdigkeiten aus der Kolonialzeit.
Die Haupterwerbsquellen sind das dort legale
Glicksspiel und der damit in Zusammenhang
stehende Tourismus aus Hongkong und
Festlandchina, weshalb Macau oft auch als
Monte-Carlo des Ostens bezeichnet wird.

! Photo Quelle: https://de.wikipedia.org/wiki/Datei:Restos_de_la_Catedral_de_San_Pablo,_Macao, 2013-08-08,_DD_05.jpg Autor: Diego Delso

2 Quelle: https://de.wikipedia.org/wiki/Macau
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Die Geschichte Macaus ist mindestens 6.000
Jahre alt. Der Ort wurde urspriinglich von
chinesischen Fischern und Bauern besiedelt
und Mitte des 16. Jahrhunderts an das
Kénigreich  Portugal verpachtet. In der
Folgezeit entwickelte sich die Stadt im
Rahmen des Chinahandels zu einem der
bedeutendsten Warenumschlagsplétze
zwischen Asien und Europa. Der Handel mit
Seide, Gewlrzen und Tee florierte und
verschaffte Macau groBen Wohlstand.

Ab Mitte des 19. Jahrhunderts begann ein
lUber 150 Jahre wéhrender Streit zwischen
China und Portugal lber den politischen und
juristischen Status Macaus. 1845 erkldrte
Portugal einseitig Macau zu seinem Freihafen.
Zur gleichen Zeit annektierte GroBbritannien
die nur 62 Kilometer von Macau entfernte
Insel Hongkong, an welche Macau seine
Vormachtstellung im Asienhandel verlor. Auf
internationalen Druck musste das Kaiserreich
China 1887 die dauerhafte Besetzung und
Regierung Macaus durch Portugal
anerkennen.

Am 19./20. Dezember 1999 erfolgte um
Mitternacht die Wiedervereinigung Macaus mit
China ... Auf Grundlage der Chinesisch-
Portugiesischen Deklaration von 1987 besitzt
Macau bis 2049 hohe Autonomie- und
Selbstverwaltungsrechte.

Hbéhepunkte im Jjéhrlichen
Veranstaltungskalender der Stadt sind die
Feierlichkeiten zum chinesischen

Neujahrsfest, das Macau Arts Festival, das
Drachenboot-Festival Tun Ng, der
International Fireworks Display Contest
und das International Music Festival.

Seit 1954 findet alljghrlich im November auf
dem Stadtkurs Guia Circuit der Macau
Grand Prix statt, der aus verschiedenen
Rennen fiir Motorrdder, Tourenwagen und
Monoposti besteht.

3 Photo: https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Macau_Location.png

4 Photo
https://de.wikipedia.org/wiki/Macau#/media/File:The_Venetian_01.jpg
Autor: Seader

5 Photo
https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Lago_Nam_Van,_Macao,_2013-
08-08,_DD_06.jpg Autor: Diego Delso
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https://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/6/62/Macau_Location.png

Wir laden Sie herzlich zu unserer nachsten
Weinprobe ein. Auf unserer Weinreise
besuchen wir zwei Weinregionen, die Tejo-
und Douro-Region.

Der WeiBwein Tranquilo Reserva wird auf
dem Weingut der Winzer von Douro Prime
aus den Trauben Viosinho, Gouveio und
Arinto hergestellt. Das Pradikat Reserva
erhalt der Tranquilo durch die Reifung im
Fass. Er ist hervorragend geeignet als
Aperitif, aber auch zu Meeresfrichten,
gegrillter  Fisch und Stockfisch. Der
Alkoholgehalt liegt bei 12,5%.

Der erste Rotwein kommt aus der Tejo-
Region: Casal da Coelheira Reserva Tinto.
Er wird aus den Traubensorten Touriga
Nacional, Touriga Franca, Cabernet Sauvignon
hergestellt. Die Reifung erfolgt in
franzdsichen und amerikanischen
Eichenfassern. Dieser Wein eignet sich sehr
fir Kase und rotes Fleisch. Der Alkoholgehalt
liegt bei 14,3%.

Der zweite Rotwein stammt auch aus dem
Douro-Tal, der Proeza Tinto von Bardo de
Vilar, hergestellt aus den Traubensorten
Touriga Franca, Tinto Roriz, Tinto Cdo und
Tinta Barroca; Alkoholgehalt: 13%. Dieser
Rotwein tragt das Motiv der ,Passarola".

Dieses Mal offerieren wir einen SiBwein
~Moscatel do Douro - Favaios". Hergestellt
aus Trauben Moscatel Galego, eignet sich
sowohl als Aperitif als auch Dessertwein.

Was hat es mit dem Motiv ,Passarola™ (=
groBer Vogel) auf sich? Bartolomeu
Lourenco de Gusmao war ein Pater,
Naturwissenschaftler und Erfinder aus der
damaligen portugiesischen Kolonie Brasilien.
1709 entwickelt er einen Prototyp eines
Luftschiffs, erhielt das erste Luftschiffpatent
und wurde als der fliegende Pater bekannt.

M: Wein-und Olivenéiprobe ~ WeiBwein
(Tranquilo Reserva), Rotwein (Froeza | into,
(Casal da Coelheira Reserva), SiiBwein (Favaios
Moscatel), Olivensl (Nativ [~ xtra)

Wo:  Dest of Fortuga], Radetzkgstraﬁe 1%,
1030 Wien (Straﬁenbahnl']a]teste”e V4@)
Wann: [reitag, 24.05.2019 16:00 ~ 18:30

Autor Jorge Barrios, siehe auch:

https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Museo_Aeron%C3%A1lutico y del Espacio 07.]JP
G
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https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Museo_Aeron%C3%A1utico_y_del_Espacio_07.JPG
https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Museo_Aeron%C3%A1utico_y_del_Espacio_07.JPG
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Unsere reguldren Offnungszeiten  sind:
Mo-Fr 10:00-13:30 und 14:30-18:30.

Aufgrund des Feiertags am Donnerstag Ende
Mai haben wir am ersten Samstag im Juni
ausnahmsweise nicht geoéffnet.

Wir machen Kurzurlaub und schlieBen am
Freitag, 31.05.2019.

E_mp{:eklungen

Tranquilo Reserva (-20%)

Nutzen Sie die das derzeitige Angebot. Der
hervorragende Reserva WeiBwein aus dem
Douro Tal gibt es derzeit verglnstigt. Wir
verkosten diesen WeiBwein auch am 24.5. bei
unserer nachsten Weinprobe.

Duftende Gipsfigquren

Das wohl typischste Motiv fir filigranen
Schmuck aus Portugal ist das Herz. Wir
fihren fir Sie nun dieses wunderschdne Motiv
in Gipsform, parfimiert und in verschiedenen
Farben. Das Gips-Herz wird auch in kleinen
Kistchen mit einem Parfum-Flaschchen
verkauft, um den Duft noch langer zu
erhalten. Ideal flir Geschenke.
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Neben dem Weichsellikbr aus dem Zentrum
Portugals (Ginja d’Obidos) fihren wir auch
einen Weichsellikér aus dem Norden Portugals
(Ginja Transmontana). Fur beide haben wir
die richtigen Schokoladebecher mit denen
man dieses koéstliche Getrank trinken und
essen kann.

PO, SOUR CHERRY LIGUEUR

Wein in 5L Box

Es gibt sie wieder, die beliebte Weinbox mit
5L Rotwein.

AREAO

ESTATE BOTTLED

VINHO REGIONAL TEJO
VINHO TINTO RED WINE
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[ ernen Sie Portugiesisch mit uns

In jeder Ausgabe unseres Newsletters haben
Sie auch die Mdglichkeit ein paar Woérter auf
Portugiesisch zu lernen.

o cheiro - der Geruch

o chocolate - die Schokolade

a coldnia - die Kolonie

0 copo — der Becher

0 passaro - der Vogel

o turismo - der Tourismus

... aufgrund der noch immer kalten
Temperaturen erlauben wir uns ein

Bild vom Sommer und Strand zu

zeigen ...
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